
D E S S E R T S

N Ò S  
S U G G E S T I O N S

 À  L A  C A R T E

E N T R E E

P L A T

Crémeux de  pet i t s  po i s  au cumin           

Toast  saumon mariné  ‘ gravlax ’  par  nos  so ins ,  crème
aigre le t te  au c i tron et  aux herbes ,  b l in i s                 2 1 ,00 €
Toast foie gras de canard cuit au sel de Camargue et aux épices douces,
chutney de figues sèches au vin rouge et aux zestes d’orange, pain toasté

45 ,00 €
Sauté  de  queue  de  langouste  ,  gnocchi s  à  la  pomme de  terre
émuls ion iodée  ,  s t rates  de  choux f l eurs

        18 ,00 €

Travers  de  St  Pierre  c louté  au bas i l i c  ,  mini  ratatoui l l e  ,
hui l e  d ’o l ive  aux aromates

        24 ,00 €

42 ,00 €
Fi le t  de  b lanc  de  vo la i l l e  ,farc i  aux poireaux et  aux truf fe s
d ’ é té  ,  sauce  suprême , écrasé  de  pomme de  terre  à  l ’ hui l e
d ’o l ive 42 ,00 €
Ravio l i  de  vraie  boui l labaisse ,  son espuma de  roui l l e ,  sa
boui l l e  e t  se s  croûtons 42 ,00 €

Salade  de  f rui t s  f ra i s  du moment

Cabosse  crémeux choco lat  noir  grand cru du Bé l i ze ,
compotée  de  gr iot tes ,  croust i l lant  grué  de  cacao.

Char lot te  f rui t s  rouges  onctueux vani l l e  & frui t s  f ra i s   

Coupe  de  g lace  2  boules  de  la  Chocolater ie  de  Puyricard 
Parfums :  Vani l l e ,  Café ,  Choco lat ,  Caramel  beurre  sa lé ,
Citron,  Mangue ,  Frui t s  rouges ,  Agrumes

Citron trompe l 'œi l ,  crumble ,  onctueux bergamote ,  crémeux
yuzu,  conf i t  d 'agrumes .

12 ,00 €

12 ,00 €
12 ,00 €

12 ,00 €

12 ,00 €

Des saveurs  authent iques  pour
 votre  d îner  et  dé jeuner.


	NÒS  SUGGESTIONS  À LA CARTE
	ENTREE
	18,00 €
	PLAT

	45,00 €
	DESSERTS

	12,00 €
	12,00 €
	12,00 €
	12,00 €
	Des saveurs authentiques pour  votre dîner et déjeuner.

	21,00 €
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	12,00 €


