NOS
SUGGESTIONS
A LA CARTE

ENTREE

Crémeux de petits pois au cumin

Toast saumon marin¢ ‘gravlax’ par nos soins, créme
aigrelette au citron et aux herbes, blinis

Toast foie gras de canard cuit au sel de Camargue et aux épices douces,
chutney de figues séches au vin rouge et aux zestes d'orange, pain toast¢ 24,00 =
Sauté de queue de langouste , gnocchis a la pomme de terre

. o
¢mulsion iodée , strates de choux fleurs 45, 00 €
Travers de St Pierre clouté au basilic , mini ractarouille ,

. . o
huile d’olive aux aromates 42,00 <€
Filet de blanc de volaille ,farci aux poireaux et aux truffes
d’éce , sauce supréme ,écrasé de pomme de terre a 'huile

. o
dolive 42, 00 €
Ravioli de vraie bouillabaisse, son espuma de rouille, sa
bouille et ses crotitons 4 27 00 €

o Bon o
Salade de fruics frais du moment 12,00 €
Cabosse crémeux chocolat noir grand cru du Bélize,
. ) o
compotée de griottes, croustillant gru¢ de cacao. 12,00 €
. . . ) o
Charlotte fruits rouges onctueux vanille & fruits frais 12,00 €
Citron trompe l'ecil, crumble, onctueux bergamote, crémeux
. Pl
yuzu, confit d'agrumes. 12,00

Coupe de glacc 2 boules de la Chocolaterie de Puyricard 12, 00
Parfums : Vanille, Café, Chocolat, Caramel beurre salé,

Citron, Mangue, Fruits rouges, Agrumes

Des saveurs authentiques pOMT

A 1
votre diner et déjeuner.
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